Zalgcznik nr 2 do zapytania ofertowego 13/22

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamowienia jest dostawa artykutow spozywczych w tym:
- artykutéw ogolnospozywczych,

- warzyw i owocow,

- migsa i drobiu,

- pieczywa,

- 1yb,

- mrozonek,

- ziemniakow,

do stotowki w Zespole Szkolno-Przedszkolnym w Luzinie, ul. Szkolna 13

2. Zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert czeSciowych, gdzie cze$¢ (zadanie) stanowi:

Czes¢ 1. Dostawa produktéw spozywczych zgodnie z opisem przedmiotu zaméwienia oraz specyfikacja
asortymentowo-ilosciowo-warto$ciowa dla grupy asortymentowej ARTYKULY OGOLNOSPOZYWCZE
Cze$¢ 2. Dostawa produktéw spozywczych zgodnie z opisem przedmiotu zaméwienia oraz specyfikacja
asortymentowo-ilosciowo-warto$ciowa dla grupy asortymentowej WARZYWA | OWOCE;

Czeg$¢ 3. Dostawa produktéw spozywczych zgodnie z opisem przedmiotu zamoéwienia oraz specyfikacja
asortymentowo-ilo$ciowo-warto$ciowa dla grupy asortymentowej MIESO I DROB;

Czeg$¢ 4. Dostawa produktéw spozywczych zgodnie z opisem przedmiotu zamowienia oraz specyfikacja
asortymentowo-ilosciowo-wartosciowa dla grupy asortymentowej PIECZYWO;

Czgs¢ 5. Dostawa produktow spozywczych zgodnie z opisem przedmiotu zamowienia oraz specyfikacja
asortymentowo-ilo$ciowo-wartosciowg dla grupy asortymentowej RYBY;

Czgs¢ 6. Dostawa produktow spozywczych zgodnie z opisem przedmiotu zamowienia oraz specyfikacja
asortymentowo-ilosciowo-wartosciowa dla grupy asortymentowej MROZONKI;

Czgs¢ 7. Dostawa produktow spozywczych zgodnie z opisem przedmiotu zamowienia oraz specyfikacja
asortymentowo-ilosciowo-wartosciowa dla grupy asortymentowej ZIEMNIAKI;

3. Wykonawca bedzie dostarczat srodki spozywcze - pierwszej klasy jakosSci, $wieze, odpowiadajace normom
jako$sciowym wiasciwym dla danego rodzaju produktow, ktore obowigzuja na terenie Polski, o aktualnych
terminach przydatnosci do spozycia. Opakowania dostarczanych przez Wykonawce artykulow spozywczych
muszg by¢ oznakowane widoczng datg terminu przydatnosci do spozycia.

4. Wszystkie artykuly suche powinny by¢ pakowane w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone
do kontaktu z zywnoscig chronigce zawartos$¢ przed uszkodzeniem. Nasiona powinny by¢ suche, bez obecnos$ci
szkodnikow oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez §ladow plesni czy wilgoci. Nie dopuszczalne
sa produkty uszkodzone, potamane, a takze zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne.

5. Artykuly piekarnicze powinny by¢ dostarczane suche, bez obecnosci szkodnikow oraz uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, bez sladow plesni czy wilgoci, bez obcych zapachdéw. Nie dopuszczalne sg produkty uszkodzone
mechanicznie, potamane, niewyro$nicte, zakalcowate wewnatrz lub o zbyt ciemnym kolorze skorki. Dostawca
pieczywa powinien dostarczy¢ specyfikacje z wykazem sktadnikow i alergenow w produktach oraz z zawartg
informacjg o dacie trwatosci produktow nicopakowanych od momentu dostawy (moze by¢ jednorazowo).
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6. Warzywa i owoce powinny by¢:

a) Wyglad: swieze (bez $ladow gnicia i ple$ni), wolne od szkodnikow i uszkodzen przez nich wyrzadzonych,
czyste, nieuszkodzone;

b) Barwa: Typowa dla odmiany;

c¢) Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach;

d) Jednolitos¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, jakosci, wielkosci i mozliwie w tym
samym stopniu dojrzatosci i rozwoju;

e) Opakowanie: towar powinien by¢ przewozony w opakowaniach do tego przeznaczonych wykonane z
materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoS$cia, nieuszkodzone, niezamoczone i czyste, bez sladow plesni
i obcych zapachow.

7. Mrozonki powinny by¢ pakowane w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone do kontaktu z zywnos$cig
chronigce zawarto$¢ przed uszkodzeniem. Mrozonki powinny by¢ suche, bez obecnosci szkodnikow oraz
uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez §ladéw plesni. Nie dopuszczalne sg produkty zniszczone lub otwarte
opakowania albo hermetycznie nieszczelne.

8. Migso, wedliny, drob powinny by¢ przewozone w opakowaniach do tego przeznaczonych wykonane
z materiatbw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, nieuszkodzone, niezamoczone i czyste, bez Sladow
plesni i obcych zapachow.

9. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczania artykuléw spozywczych Zamawiajacego do Zespotu Szkolno-
Przedszkolnego w Luzinie wlasnym transportem na wiasny koszt i ryzyko wraz z roztadunkiem do magazynu,
przy zachowaniu odpowiednich reziméw sanitarnych wymaganych dla przewozu zywnos$ci zgodnie z ustawg z
dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity Dz. U. 2020 r. Poz. 2021 z p6zn.
zm.) oraz innymi aktualnie obowigzujacymi przepisami prawa zywnoscioweg0 W zakresie przedmiotu
zamowienia. Koszt dostarczenia musi by¢ wliczony w oferowane ceny jednostkowe artykuléw spozywczych.
Wykonawcy nie przystuguje odrebne wynagrodzenie z tytutu dostarczenia produktow.

10. Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca dostarczajacy zaméwiony towar byt obecny podczas sprawdzenia
zgodnosci towaru z zamdwieniem.

11. Dostawa $rodkow spozywczych wykonywana bedzie $rodkami transportu Wykonawcy dopuszczonymi
do przewozu zywnoSci.

12. Oferowane produkty muszg speinia¢ wymagania wymienione w obowigzujagcych przepisach prawa
dotyczacego produkcji i obrotu zywnos$ci. Kazdy produkt musi by¢ wyprodukowany i wprowadzony do obrotu
zgodnie z wymogami systemu HACCP.

13. Wszystkie artykuly spozywcze, za wyjatkiem migsa i pieczywa W dniu dostawy posiadaja jeszcze
co najmniej 7-dniowy termin przydatnosci do spozycia/date minimalnej trwatosci.

14. Wszystkie opakowane surowce i sktadniki oznakowane sg informacja o wartos$ci odzywczej w 100g/100ml
surowca/sktadnika z uwzglednieniem:

- wartosci energetycznej w kJ i kcal,

- zawartoS$ci thuszczu w g, w tym nasyconych kwasow ttuszczowych w g,

- zawarto$ci weglowodanow w g, w tym cukrow w g,

- zawartos$ci biatka w g,

- zawartos$ci soli w g.
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15. Wszystkie dostarczane surowce i sktadniki posiadaja wykaz sktadnikéw wraz z wykazem zawartych w nich
sktadnikow alergennych.

16. Surowce i sktadniki nietrwate mikrobiologicznie chtodzone powinny by¢ dostarczone do placowki w temp.
do +4°C, natomiast surowce i skladniki nietrwate mikrobiologicznie mrozone powinny by¢ dostarczone
do placowki w temperaturze nie wyzszej niz -18°C.

17. W przypadku uwzglednienia reklamacji dot. jakosci dostarczonych surowcow/sktadnikéw ztozonej przez
przedstawiciela placowki (po dokonaniu przyjecia tych surowcow/skladnikow do zaktadu), nie beda one
zwracane do dostawcy lecz niszczone w placowce lub przekazane do utylizacji. W takim przypadku kosztami
zniszczenia zakwestionowanych surowcow lub sktadnikow zostanie obcigzony dostawca.

18. Zamawiajagcy wymaga, aby S$rodki spozywcze przeznaczone do bezposredniego spozycia byly
transportowane oddzielnie od srodkéw spozywczych wymagajacych dalszej obrobki technologiczne;.

22. Zakres przedmiotowy: okreslony w specyfikacjach asortymentowo-ilosciowo-wartosciowych.



